
Frühstück
Karottenwaffel mit Haselnüssen, Kräuterquark, 
Overnight - Oats mit Karotte, Apfel & Walnüssen, 
Kompott der Saison, Osterkonfitüre, Butter,
hausgebackenes Brot & Brötchen

9.00 bis 12.00 Uhr 

Frühlingsfrühstück - süß € 16,90

veganer Frischkäse (natur & Kräuter), Dattel Dip, 
Rote Beete Aufstrich mit Thymian und Sonnenblumenkernen,
Karotten - Paprika - Aufstrich, hausgemachte Konfitüre der
Saison, Gemüsestreifen, Sojajoghurt mit Kompott und
selbstgemachtem Granola,
hausgebackenes Brot & Brötchen

Gemüsebeet - vegan € 16,90

Auswahl verschiedener Käsesorten von Kober Käse aus
Schleswig-Holstein, Kräuterfrischkäse, hausgemachtes
Birnen- Thymian Chutney, Bärlauchpesto mit Parmesan &
Pinienkernen, Feigensenf, Butter, 
hausgebackenes Brot & Brötchen

Käsefrühstück - vegetarisch € 16,90

Wurstauswahl von Metzgers aus Hamburg, Landleberwurst,
Zwiebelmett, hausgemachter Fleischsalat mit Dill und Apfel,
Holsteiner Garten - Schnittkäse, 
hausgemachtes Gurken-Relish, Butter, 
hausgebackenes Brot & Brötchen

Gärtnerfrühstück - deftig € 16,90

Wildsalami, geräucherter Damwildschinken, Wildleberwurst,
Schinkenknacker,Tief im Wald -Schnittkäse, 
hausgemachtes Apfel- Chutney, gekochte Wachteleier, Butter
hausgebackenes Brot & Brötchen

Jägerfrühstück - wild € 17,90



Frühstück

Auswahl verschiedener Käsesorten von Kober Käse aus 
Schleswig-Holstein, Kräuterfrischkäse, Birnen- Thymian
Chutney, Wurstauswahl von Metzgers aus Hamburg,
hausgemachter Eiersalat, selbstgemachte Konfitüre der
Saison, veganer Brotaufstrich nach Wahl der Küche, Butter, 
Frühstücksquark mit Kompott und selbstgemachtem Granola,
hausgebackenes Brot & Brötchen,
zwei Orangensäfte á 0,1l

9.00 bis 12.00 Uhr 

Querbeet                  ab 2 Personen p.P. € 16,90

kleine Gärtner - Kinderfrühstück € 10,90

kleine Portion Waffeln, Gouda, Mettwurst, Erbeerkonfitüre, 
Gemüsesticks, Butter, Kinder- Cappuccino, 
etwas Brot & Brötchen

unsere Empfehlung

für Kinder bis 10 Jahre 

für unsere
 kleinen

Gäste



Frühstück

aus zwei Eiern - perfekter Begleiter zum Frühstück           

9.00 bis 12.00 Uhr 

Rührei mit Schnittlauch - dazu € 4,90

Omelett mit frischen Kräutern - dazu  € 7,90

aus vier Eiern mit Butter & 
zwei Scheiben hausgebackenem Schwarzbrot

aus zwei Eiern mit frischen Kräutern, Kirschtomaten und 
Parmesan - perfekter Begleiter zum Frühstück
 

Rührei mit Schnittlauch - einzeln € 9,80

weitere Beläge auf Wunsch:  
Kirschtomaten                                 0,80 €
Parmesan                                          0,80 €
Lachsstreifen                                    3,90 €
marinierte Krabben                        3,90 €
mit Kräutern
 

Omelett mit frischen Kräutern - einzeln  
aus vier Eiern mit frischen Kräutern, Kirschtomaten und Parmesan 
 

€ 12,50

weitere Beläge auf Wunsch:  
Lachsstreifen                                    3,90 €
marinierte Krabben                        3,90 €
mit Kräutern
 

Eierspeisen
gekochtes Ei € 2,20



Frühstück
9.00 bis 12.00 Uhr 

Graved Lachs mit Senf - Dill- Sauce € 7,90

geräucherter Damwildschinken  

€ 2,90

mit Kräutern & Zitronensaft

marinierte Nordseekrabben € 7,90

Frühstücksquark 
mit hausgemachtem Granola 
Quark mit Ahornsirup, Kompott der Saison 
und hausgemachtem Granola

 

Eiersalat  

€ 2,00

Nutella 

Darf es noc
h etwas

dazu sein?

€ 3,70

€ 8,50

klein

groß

€ 4,90

Wildsalami € 4,50

Fleischsalat mit Dill  und Apfel

€ 2,90

Zwiebelmett € 2,90

Konfitüre - nach Wahl

Imkerhonig € 2,00

€ 2,00

frische Waffeln € 5,50


